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COMUNICATO n. 2793 del 30/09/2013

Dal 9 all'11 ottobre congresso mondiale sui metodi per controllare sicurezza e autenticita alimentare

ALIMENTI SICURI E DI QUALITA, 200
ESPERTI A TRENTO PER MSFOOD DAY

L a macchina organizzativa € in moto ormai da diversi mes per aprireil sipario su un
importante evento inter nazionale dell'agr oalimentar e che fara il punto sui metodi piu
innovativi per controllare e garantire sicurezza, autenticita, tipicita e qualita degli
alimenti. Laterza edizione di M s Food Day € organizzata dalla Fondazione Edmund
Mach e dalla Societa Chimica Italiana e vedra partecipare dal 9 all'11 ottobre, alla
Facolta di Letterea Trento, oltre duecento ricercatori provenienti dai cinque
continenti, soprattutto Europa, Asiae America (s.c.).-

L'evento e organizzato sotto |'alto patrocinio di Regione Trentino Alto Adige-Sudtirol, Provincia autonoma
di Trento, Centro di Laimburg, Societaitaliana di scienze sensoriali, Ordine dei Tecnologi alimentari del
Veneto e del Trentino Alto Adige, Universitadi Innsbruck e Societa europea di scienze sensoriali. Sponsor
Barilla e Illycaffé, organizzatori delle precedenti edizioni che si sono svolte rispettivamente a Parma e
Trieste, ma anche Parmalat, Universitadi Trento, Trentodoc, Trentingrana, Enaip di Tione, Societaitaliana
per lo studio delle sostanze grasse e le maggiori aziende di strumentazione analitica.

"Ladecisione di promuovere questo importante evento e di svolgerlo in Trentino - spiegail dirigente del
Centro Ricerca e Innovazione, Roberto Viola - testimonia da un lato larilevanza nazional e riconosciuta alla
Fondazione nel campo dellaricerca agroalimentare ma anche I'importanza di questo comparto per il
I'economiadel territorio. Oltre a questainiziativa la Fondazione Mach € attivamente coinvoltain sedi di
ricerca e piattaforme tecnologiche nazionali ed internazionali nel campo delle tecnologie alimentari®.
L'autenticita e latracciabilita degli alimenti, il controllo di qualita, I'identificazione e la quantificazione di
additivi, allergeni, e contaminanti microbiologici, la conservazione di componenti alimentari durante lo
stoccaggio e lalavorazione, |e proprieta nutrizionali e sensoriali, sono tutti aspetti che vanno attentamente
considerati unitamente allaluce possibilita fornite dai nuovi sviluppi tecnologici nellachimicaanditicaei
particolare della spettrometria di massa, comparto nel quale la Fondazione Edmund Mach € un riferimento
internazionale.

La spettrometria di massa permette di identificare e quantificare prodotti noti o incogniti negli alimenti
utilizzando minime gquantita di campione e a concentrazioni molto basse (fino a una parte per mille miliardi
0 meno). La conferenza vedrarelatori invitati da Stati Uniti, Francia, Germania, Austria, Olanda e Italia, e
rappresenta un'ottima occasione per presentare |0 stato dell'arte di questo comparto. Obiettivo dell'evento €
creare un ponte tra ricerca accademica e realta produttiva per fornire alla comunita scientifica internazionale
e agli operatori di questo settore gli ultimi ritrovati della spettrometria di massa e della chimica analitica.

(sc)

http://goo.gl/LPFHhU
http://eventi.fmach.it/M S-Food-Day -

0



